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地域密着型のスーパーマーケットチェーンとしてお客さまの豊かで快適な暮らしに貢献している京王ストア。このたび

全27店舗の精肉、惣菜、青果、水産物などを扱う厨房に、ウイルス抑制・除菌脱臭用UV-LED光触媒装置UVish（ユー

ビッシュ）を導入。優れた脱臭や感染症対策によって職場環境の改善を実現しました。

UV Interview 京王ストア　27店舗

青果厨房　UVish壁掛タイプ❶

厨房の脱臭効果によって職場環境を改善し、
感染症対策により従業員が「安心できる」空間に。

京王ストア 高幡店 
店長　栗原 善之様

営業本部
スーパーマーケット営業部
課長　片岡 雅貴様

―UVish導入の経緯を教えてください。
片岡　京王電鉄から紹介を受けたのがきっか
けでした。弊社としては各店舗の食品衛生管
理の国際基準HACCP（ハサップ）導入から衛生
管理の強化を図ってきたこと、従業員の職場環
境改善を検討していたこと、そしてコロナ禍で
の感染症対策も重なっていた状況にありまし
た。そこで説明を受けたUVishが従前の空気清
浄機とは異なり、ウイルス抑制、除菌脱臭という
我々が求めていた機能を備えていることから前
向きに導入を検討しました。
―まず2カ月のトライアルからスタートしたと
伺っています。
片岡　はい、高幡店の精肉厨房に据置タイプを
1台お貸しいただいて、2カ月間、効果を確認さ
せていただきました。

栗原　設置後、すぐに従業員から「臭いが改善
された」という声があがりました。また私も1日
に4回、温度チェックのため厨房に入室しますが、
脱臭効果が如実に現れていると感じました。常
に在室している従業員より私のように時々入室
するほうが、以前との違いをより感じられたと
思います。今までサーキュレーターを回したり
エアコンで空気を循環させたりしてきましたが、
UVishを導入することで空気のクリーン化が実
現できるのでこれはまさに厨房にうってつけだ
と思いましたね。
片岡　コロナ対策という面では厨房内も空気
の入れ替えを指導するわけですが、HACCP対
応を考えると開けっ放しにするのは異物が入っ
てしまうリスクがありNGなんですね。そこが悩
ましいところでしたが、UVishはそういう問題も

京王ストア高幡店は京王線・高幡不動駅か

ら徒歩1分に立地しています。京王高幡ショッ

ピングセンターの1、2階で営業し、食料品か

ら衣料品まで幅広い品揃えで地域のお客さ

まに愛されています。このたびのUVish導入

にあたり、高幡店の栗原善之店長と営業本

部の片岡雅貴課長にお話を伺いました。

【 物件概要 】
所在地（本社）：東京都多摩市関戸1-7-4
高幡店所在地：東京都日野市高幡116-10　
高幡店バックヤード延床面積：780㎡
施主：㈱京王ストア
導入：2023年3月

京王ストアは、「信頼のトップブランド」を目指す
京王グループ・流通部門の中核的存在のスー
パーマーケットチェーンです。京王沿線を中心
に都心から首都圏西南部で全27店舗を展開。
また、スーパーマーケット以外にも、セブンイレ
ブンやマツモトキヨシとFC契約を結び、「食」だ
けにとどまらずさまざまな角度から沿線住民の
豊かで快適な暮らしを支えている企業です。

UV Interview 京王ストア　27店舗

水産厨房　従業員の職場環境の
改善に貢献。

惣菜厨房　感染症などに対して安心感ある職場を実現。 寿司厨房　スペースの関係でUVish卓上タイプ❷を設置。

高幡店では4台のUVish壁掛タイプ❶を導入。 精肉厨房　従業員も脱臭効果を実感。

主な掲載器具一覧
設置場所 器　具　名　（品種名） 形　名 台数 備考

各店厨房
❶ ウイルス抑制・除菌脱臭用UV-LED光触媒装置 UVish 壁掛タイプ CSD-BKC100A 78 消費電力：静音40W、標準53W、パワフル75W
❷ ウイルス抑制・除菌脱臭用UV-LED光触媒装置 UVish 据置・卓上タイプ CSD-B03 23 消費電力：静音13W、標準14W、パワフル16W
❸ ウイルス抑制・除菌脱臭用UV-LED光触媒装置 UVish 据置タイプ100 CSD-BZ100A 16 消費電力：静音40W、標準53W、パワフル75W

解決できるため、厨房を設置している全店での
導入を決定しました。
―導入されたのは壁掛タイプ、据置タイプ、卓
上タイプの3種類になっています。どのような使
い分けをされているのですか。
片岡　厨房では床の水洗いをするので、基本的
には壁掛タイプを設置しています。壁掛がむず
かしい場合は据置タイプを設置し、またスペー
スが狭い厨房では棚の一角などに卓上タイプ
を設置するようにしています。
栗原　高幡店の場合は精肉、水産、青果、惣菜、
寿司という5つの厨房があり、壁掛タイプを4台、
卓上タイプを2台入れています。基本的に最初

に出社した従業員がスイッチをオンにし、退社
時にオフにしており、1日12時間から15時間稼
働しています。
―導入後はどのような効果を感じていますか。
また従業員の反響などはありますか。
栗原　脱臭効果については最初のトライアル
と同様、どの厨房においても臭いが改善された
と実感しています。ウイルス抑制、除菌効果につ
いては目に見えないものですが、UVish導入に
よって「安心できる」という声はよく聞きます。
片岡　私はほかの店舗も回っていますが、確か
に従業員から「安心だ」という声は多く上がって
いますね。また導入後、インフルエンザなどの感

染症になった従業員は出ておらず、それが直接
的な効果なのかは分かりませんが、職場環境の
改善という面で、非常に役立っていると感じて
います。
―今後、使用していくうえでの期待などはあり
ますか。
片岡　従業員が感染症にかかってしまうとロー
テーションも大変になりますし、他の従業員へ
の感染リスクもあります。UVishのウイルス抑制
効果によって冬場などの風邪やインフルエンザ
予防対策としても期待は高いです。

（2023年5月26日 取材）


